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Auf einer großen Wiese, zwischen vielen Gräsern und bunten Blumen 
lebte der Marienkäfer Manni. Er lebte gern hier. Besonders mochte er 
die roten Mohnblumen, die auf der Wiese wuchsen, da sie die gleiche 
schöne Farbe hatten wie seine Flügel. Er wusste genau auf welchem 
Fleck jede einzelne Mohnblume stand und welche Besonderheiten diese 
hatte. Manni war sehr stolz auf die rote Farbe seiner Flügel und die 
schmückenden schwarzen Punkte. Kein anderes Insekt sah so aus wie 
er. Jedoch wurde Manni gerade wegen dieser Besonderheit von anderen 
Käfern ausgelacht. „Was hast du denn da für Pickel auf deinen 
Flügeln?“, fragte der schwarze Mistkäfer Mufti und lachte. Der braune 
Nashornkäfer Norbert machte sich über Mannis rotes Aussehen lustig 
und schrie „Ih, der Manni badet in Ketchup!“ Er sei kein richtiger Käfer 
riefen sie ihm nach, als Manni mit Tränen in den Augen davon krabbelte. 
Er war zutiefst verletzt und fühlte sich allein. Am nächsten Morgen 
wurde Manni von lautem Geschrei geweckt. Er kroch aus seiner 
Blätterhöhle und hörte die Geräusche eines anfliegenden Vogels. Alle 
Insekten und Käferkrabbelten panisch durcheinander und versuchten 
sich verzweifelt ein lebensrettendes Versteck zu suchen. Plötzlich 
schrie der Kartoffelkäfer: „Oh je, Mufti und Norbert wollten sich 
unsere Wiese von der größten Mohnblume anschauen. Sie werden dort 
sicher zuerst von dem Vogel entdeckt und gefangen!“. Manni war der 
Einzige, der genau wusste, wo sich die größte Mohnblume befand, 
breitete seine rot-schwarzen Flügel aus und flog zu ihr. Als er die 
Blume erblickte, sah er den Vogel immer näher kommen. Er stürzte sich 
auf Mufti und Norbert, die mitten in der roten Blüte saßen und spannte 
seine Flügel wie ein Schutzschild über sie. Da sie die gleiche Farbe 
hatten wie die Mohnblume, konnte der Vogel sie nicht erkennen und 
flog vorbei. Seitdem wurde Manni nicht nur wegen seines Mutes 
sondern auch wegen seiner außergewöhnlich schönen Flügelfärbung 
verehrt und bewundert.

Der mutige Marienkäfer 
Manni

May, A. (o.J.)
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https://www.pinterest.de/pin/717198309397347631/
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Spielidee: Murmelbahn

Was man braucht:
• Zewa- und Klopapierrollen
• Kleber & Schere 
• Murmeln
• Farbe und Dekosachen

So geht’s:
Zuerst bemalt und dekoriert ihr die gesammelten Rollen. 
Anschließend werden die Rollen so zurecht geschnitten 
und zusammengeklebt, wie es einem gefällt (siehe Bilder). 
Und schon kann es losgehen und die Kugeln können 
losrollen!

Pinterest (2020a)
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-Für Naschkatzen-
Nusszopf

Zutaten:

Für den Hefeteig: 

• 1 EL frische Hefe
• 2 EL warmes Wasser 
• 80 g Zucker
• 1 TL Salz
• 1 Eigelb (Eiweiß für später aufbehalten) 
• 200 ml warme Milch 
• 80 g flüssige Butter
• 500 g Mehl

Für die Füllung:

• 200 g Haselnüsse
• 1 TL Zimt
• 2 EL Backkakao
• 3 EL Zucker
• 1 Eiweiß
• Vanilleextrakt
• Etwas Milch

Für die Glasur:

• 150 g Puderzucker
• 1 Zitrone (Saft) 

Zubereitung: 

Der Hefeteig:

• Hefe in Wasser auflösen und etwas Zucker dazugeben
• Dann alle Zutaten in beliebiger Reihenfolge in die Küchenmaschine geben und 

mit dem Knethaken vermengen (auch mit den Händen möglich)
• Tipp: Sobald sich der Teig leicht vom Knethaken lösen lässt ist er fertig (ca. 6-

7 Minuten) 
• Eine Schüssel fetten und den Teig hineinlegen und auch den Teig mit etwas Öl 

bzw. Butter bestreichen damit er nicht austrocknet
• Den Teig abgedeckt an einem warmen Ort ca. 30 – 60 Minuten gehen lassen
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Die Füllung:

• Haselnüsse mahlen 
• Alle Zutaten bis auf die Milch vermischen
• Anschließend soviel Milch hinzugeben bis eine streichfähige Masse entsteht

Zusammensetzung:

• Arbeitsfläche mit Mehl betreuen
• Anschließend den Teig rechteckig ausrollen
• Die Füllung bis zu den Rändern darauf verteilen
• Zopf von der kurzen Seite her aufrollen
• Die Rolle bis zur Hälfte aufschneiden 
• Die aufgeschnittenen Enden zu einem Zopf formen

• Anschließend das gleiche auf der anderen Seite

• Nun auf ein Backblech geben und in den kalten Backofen schieben
• Auf 170°C bei Ober- Unterhitze ca. 40 Minuten backen

Die Glasur: 
• Den Puderzucker und den Zitronensaft zu einer dickflüssigen Glasur vermischen
• Anschließend den kalten Guss auf den warmen Zopf streichen 

Sallys Blog (2017)
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Gedicht „Auf der Wiese ist was 
los“

Auf der Wiese ist was los
Krabbeltiere – klein und groß
Krabbeltiere – groß und klein

Krabbeln hier im Sonnenschein 

Komm, wir schaun uns einmal an,
wer hier so gut krabbeln kann!

Pinterest (2020b)
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https://www.pinterest.de/pin/370139663097694815/
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Bastelidee: Gartendeko

Was man braucht:
• Deckel von leeren Gläsern
• Holzstöcke
• Plastikstücke (z.B. Verpackungsmüll)
• Farbe, Schere und Kleber
• Dekomaterial

So geht’s:
1. Den sauberen Deckel bunt anmalen.
2. Aus den Plastikstücken den Körper der Schnecke 

ausschneiden und bei Bedarf bemalen.
3. Den Deckel am Holzstock festkleben und den 

Körper der Schnecke befestigen.
4. Mit verschiedenem Dekomaterial die Fühler der 

Schnecke aufkleben und die Schnecke nach 
Belieben verzieren.

5. Schnecke in einen Blumentopf oder in ein 
Gartenbeet stecken.

Pinterest (2020c)
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-Schnell zubereitet und gesund-
Spaghettimuffins

Zutaten:
• 150g Spaghetti
• 3 Eier
• 200g Sahne
• 75g ger. Käse
• 75g Möhren, geraspelt
• 75g Mais aus der Dose
• 2EL Tomatenmark
• Salz, Pfeffer
• Pflanzenöl für die Förmchen

Zubereitung:
1. Die Spaghetti einmal durchbrechen und in reichlich 

Salzwasser bissfest kochen. In einem Sieb abgießen und kalt 
abschrecken. 

2. Das Tomatenmark und die Gewürze mit der Sahne verrühren. 
Bitte nach eigenem Geschmack würzen. 

3. Die Eier und den Reibekäse untermischen. Die gekochten 
Spaghetti, geraspelten Möhren und den Mais ebenfalls 
untermengen. 

4. Die Muffinformen einfetten und die Mischung in den 
Förmchen verteilen. Bei 200°C Ober-/Unterhitze ca. 15 
Minuten im Backofen backen. Die Muffins leicht abkühlen 
lassen, aus den Formen lösen und servieren. 

Chefkoch.de (2014)
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Bastelidee: Kreisel

Was man braucht:
• Kleine Holzscheibe
• Holzstöckchen
• Rundfeile
• Farbe & Kleber

So geht’s:
1. In die Mitte der kleinen Holzscheibe mit der Rundfeile 

ein Loch in der Größe des Holzstöckchens feilen.
2. Das Holzstöckchen in dem Loch festkleben.
3. Die Holzscheibe nach Belieben bemalen.

Pinterest (2020d)
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Experiment: Lavalampe

Was man braucht:

• Ein Einmachglas
• Pflanzenöl
• Wasser
• Lebensmittelfarbe
• Spülmaschinentabs

So geht’s:

1. Füllt das Einmachglas zur Hälfte mit Pflanzenöl. Dann 
kommt auch schon der erste tolle Effekt bei diesem 
Experiment, denn nun füllt ihr das Einmachglas mit 
Wasser auf. Sieht doch gut aus, wie sich das Wasser 
unter das Öl schiebt, oder?

2. Als Nächstes kommen ein paar Tropfen
Lebensmittelfarbe dazu. Auch die sinken langsam durch 
das Öl nach unten und vermischen sich mit dem Wasser.

3. Keine Angst, das war noch nicht der Lavalampeneffekt,
denn wir haben ja noch den Spülmaschinentab: Brecht 
den Tab in zwei Teile und lasst den ersten Teil im Öl 
versinken.

4. Sobald der erste Teil des Tabs unten in der farbigen 
Wasserschicht ankommt, fängt er an zu sprudeln. Jetzt 
beginnt eure Lavalampe, bunte Blasen nach oben zu 
schießen. Oben angekommen gehen sie langsam wieder 
auf Tauchstation.

5. Das passiert jetzt so lange, bis der Spülmaschinentab 
aufgebraucht ist. Aber wir haben ja noch die andere 
Hälfte! Versenkt diese im Öl und das Spektakel in der 
Lavalampe geht von vorne los.

GEOlino (2015)
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Spielidee: Zaubersand

Was man braucht:
• 960g Mehl
• 120ml Öl

(Sonnenblumenöl oder
Babyöl)

• Etwas 
Lebensmittelfarbe

So geht’s:
1. Gebt das Mehl und das Öl in eine große Schüssel.
2. Verknetet dann die Zutaten zu einer ordentlichen Masse. Falls 

euch die Masse zu fest oder zu dünn ist, gebt noch etwas Mehl 
oder Öl hinzu.

3. Wenn ihr farbigen Zaubersand haben möchtet, gebt nun noch 
etwas von der flüssigen Lebensmittelfarbe hinzu. Je mehr 
Farbe ihr dazugebt, desto intensiver wird die Färbung des 
Sandes!

4. Verknetet nochmal alle Zutaten miteinander. Dann ist euer 
Zaubersand auch schon fertig!

5. Bevor ihr mit dem Spielen anfangt, füllt ihr den Sand am 
besten in einen großen Container oder gebt ihn auf eine große 
Wachsdecke. So bleibt der Rest der Wohnung sauber!

GEOlino (o.J.)
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Bastelidee: Segelboot

Was man braucht:
• Alte Schwimmnudel
• Bunte Strohhalme 
• Bunter Filz 
• Schere und Kleber

So geht’s:
1. Ca. 2cm lange Stücke von der 

Schwimmnudel abschneiden.
2. Auf dem Filz ein Dreieck 

aufzeichnen und 
ausschneiden.

3. An zwei Ecken des Dreiecks
ein Loch schneiden, ein
kleines Stück vom Strohhalm 
abschneiden und durch die 
beiden Löcher fädeln. 

4. Segel mit Kleber an der 
Schwimmnudel befestigen.

5. Segelboote schwimmen lassen.

Pinterest (2020e)



15

https://www.pinterest.de/pin/680113981214936248/
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https://www.pinterest.de/pin/265501340520077026/



17

https://www.pinterest.de/pin/692147036470180586/
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https://www.pinterest.de/pin/699113542143180957/
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Liebe Eltern!

Wir gestalten unsere Wünsche – Wimpelkette im Garten neu.

Dazu haben wir für jedes Kind ein Stück Stoff vorbereitet, dieses darf 
gern bunt bemalt oder mit Wünschen versehen werden.

Achtung: bitte witterungsfeste Farben z.B. Stofffarben oder Eding
benützen.

Die fertigen Kunstwerke bitte bis zum 1. Juni bei uns im Kindergarten 
abgeben oder per Post schicken.

Wir schicken Ihnen und vor allem auch allen Kindern ganz liebe Grüße aus 
dem Kindergarten und freuen uns - Kinder und Eltern bald wieder bei uns 
begrüßen zu dürfen.

Ihr Kindergartenteam



Liebe Kinder und liebe Eltern!
Das ist die vorerst letzte 
Kindergarten-Zeitung, weil ab 
nächster Woche ein Großteil der 
Kinder wieder im Kindergarten sein 
wird. Wir hoffen, wir konnten euch 
in den letzten Wochen eine kleine 
Freude machen und freuen uns, 
euch hoffentlich alle bald 
wiederzusehen.
Euer Kindergarten-Team
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